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廚房衛生管理流程廚房衛生管理流程廚房衛生管理流程廚房衛生管理流程（（（（檢查標準檢查標準檢查標準檢查標準））））    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    
 

 

 

 

 

 

 

 

 

廚  具 餐  具 食  品 廚  餘 垃  圾 其  他 

保持乾淨 

(隨 時) 

高溫消毒 

(每餐後) 

保存期限 

(絕勿過期) 
每天清除 

分類加蓋 

(每 天) 

1.抹布高溫消毒 

2. 開 飲 機 每 兩 週 清

洗，濾水器按功能

定期更換濾心 

3.水塔每月檢查，每

半年清洗一次 

4.自來水每 3 個月做

水質檢測 

5.儲藏室排放整齊 

6.廚房工作人員每年

至少一次特殊健檢 

冰箱、爐台 

爐具、烤箱 

油煙機 

倒乾淨 

(每天) 

檢體保存 

(48 小時內) 

清潔衛生檢核 

(每  天) 
※執行者：廚工 ※執行者：廚師 

覆 檢 

(3～7 天) 
※ 執行者：教保組長 

P.S.清潔過程，應各擇一拍照存參 
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